
Przyjęcie okolicznościowe 
(minimum 30 osób dorosłych)

Salę udostępniamy do godziny 22:00 bez opłat,
po godzinie 22:00 doliczamy 120 zł za każdą rozpoczętą godzinę

Menu   - 190 zł/osobę, dzieci do 12 lat - 95 zł/osobę  , dzieci do lat 3 gratis   
Każde dodatkowe ciepłe danie  - 35 zł/osobę dorosłą.

Zapewniamy muzykę odtwarzaną i miejsce do zabawy w cenie zestawu.

Dla wegetarian, wegan i dla innych diet możemy przygotować indywidualne dania.

Możliwość rezerwacji pokoi hotelowych w cenie:
 180 zł/pokój dwuosobowy bez śniadania 

lub 220 zł ze śniadaniem.

D  anie ciepłe     
/do wyboru /  

Zupy:
 Rosół z makaronem

 Krem z białych warzyw z grzankami
 Zupa kremowa grzybowa z grzankami

 Ogórkowa
 Krupnik

 Pomidorowa z ryżem lub makaronem (tylko w okresie letnim)

Dla dzieci: panierowany filet z kurczaka z ziemniakami/frytkami i surówką 

Drugie danie:
/1 do wyboru/

 Pieczona karkówka w sosie pieczeniowym lub grzybowym
 Pierś z kury w sosie serowym

 Schab pieczony w borowikowym sosie

Dodatki do drugiego dania ziemniaki i zestaw surówek

Surówki do zestawu surówek
/3 do wyboru/

 
 marchew z chrzanem, 
 buraczki zasmażane, 
 ćwikła z chrzanem, 

 surówka z kapusty kiszonej 
 mizeria

 kapusta słodko-kwaśna
 Surówka z świeżej kapusty z majonezem



Deser
/1 do wyboru/

 Ciasto domowe - sernik, szarlotka lub ciasto z sezonowymi owocami

Przekąski zimne

 Finger food - koreczki, proziaczki z pastami i warzywami, roladki oraz inne
 Wybór serów regionalnych, pleśniowych i twardych

 Wędliny i/lub pieczyste

Sałatki
/3 do wyboru/

 Sałatka jarzynowa
/klasyka/

 Sałatka horyniecka
/miks sałat, pomidor, ogórek, ser marynowany, cebula czerwona,sos winegret/

 Sałatka z burakiem w roli głównej

 Sałatka z szarpaną wieprzowiną
 Sałatka z ryżem i kurczakiem

Dodatki

 Pieczywo pieczone w naszej kuchni
/pieczemy chleby na zakwasie - razowy żytni, pszenno-żytni oraz pszenne z ziarnami/

 Proziaki

Napoje   na   stoł  ach lub w bufecie     
/bez limitu/

Gazowane: woda, kola, napój  pomarańczowy i cytrynowy, tonic 
Soki owocowe /pomarańcza, jabłko, czarna porzeczka/

Woda niegazowana

Napoje gorące w bufecie
/bez limitu/  

Wybór herbat tradycyjnych i smakowych
Kawa parzona i rozpuszczalna \

Aromatyczna kawa z ekspresu dostępna w barze



Ciasta na stół 
(nie wliczone w cenę zestawu)

/45 zł/kg - wszystkie ciasta robimy tak jak w domu/
Wybór ciast:
 Sernik

 Szarlotka
 Ciasto z sezonowymi owocami

 Tiramisu
 Pani Walewska
 Kakaowa krówka

 Santoska
 Czekoladowe

 Piersi murzynki
 Jogurtowe z owocami

Tort  
(nie wliczony w cenę zestawu)

/100 zł/kg - wszystkie torty robimy tak jak w domu/
 

Dodatkowe informacje

Sala jest udostępniona do 22:00.
Po godzinie 22:00 doliczamy 120 zł za każdą rozpoczętą godzinę

Minimalna ilość osób na przyjęciu – 30.
Zastrzegamy sobie prawo do organizacji 2 przyjęć w restauracji w tym samym czasie.

Salę dzielimy wtedy zasłonkami.

Cena nie obejmuje alkoholu.
Możliwość zamówienia alkoholu w atrakcyjnych cenach.

ZAPRASZAMY

Kontakt:
Aleksandrówka - 783 688 021
Janusz Rawski - 690 131 317
Email: aleksandrowka@aleksandrowka.com.pl


